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COLLECTION AUTOMNE-HIVER 2026
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Bois Doré
Praliné généreux
aux notes torréfiées
de noix de pécan
et de noisettes

Terre Sauvage
Praliné cacahuéte
ponctué d'éclats
de grué de cacao aux
notes brutes et torréfiées

ed

Eclat Epicé
Praliné amande

gourmand accompagné
de son spéculoos épicé

et sa fleur de sel

Douce nuit
Ganache au thé
d’hiver et son
miel réconfortant

Feu d’Hiver

Ganache & I'envottante

féve fonka réveillée
par la chaleur
du gingembre

Matin d’Automne
Ganache onctueuse
al'intense café
et & la vanille

Pour déguster vos douceurs chocolatées de maniere optimale, conservez-les & une
température comprise entre 15° et 19° et savourez-les & température ambiante.

Pour connaitre la date limite de consommation, référez-vous a I'emballage.

chocolat lait 41 cacao (masse de cacao, beurre O
CREME FRAICHE, BEURRE, AMANDES, NOISETTES, CACAHUETES, NOIX DE PECAN, gr
CANNELLE, 4 EPICES), thé no ga
le de tonka , colorants d

NATURELS (

>, LAIT en poudre,

(BLANC D’CEUFS), gin

CONTIENT DU GLUTEN @ CONTIENT DES ARACHIDES ﬂ VEGAN

SANS LACTOSE



