


La Câline
Ganache infusée aux 

bâtons de cannelle et 

aux zestes de mandarine

 L’Enfantine 
Ganache 

thé noir aux 

saveurs hivernales

 Le Baroudeur
Praliné gourmand à la 

cacahuète et aux graines de 

sésame torréfiées

L’Audacieux 
Praliné onctueux aux

 amandes et aux noisettes 

et ses graines de coriandre

Ingrédients  : Chocolat noir 70%, chocolat lait 41%, cacao (masse de cacao, beurre de cacao, sucre, LAIT en poudre, vanille naturelle, lécithine de SOJA), beurre de cacao, 
CRÈME FRAICHE, BEURRE, AMANDES, NOISETTES, CACAHUÈTES, sésame, graine de coriandre, thym, grué de cacao, zestes de mandarine et d’orange, CANNELLE, thé noir, ananas, 
framboise, rose, MAÏS, fleur de sel, sucre (sorbitol, glucose, trimoline, dextrose), colorants alimentaires NATURELS (concentré de carthame et citron & de radis, cassis et pomme)

 Le Viril 
Praliné intense 

à la noisette et au 

grué de cacao

La ThymOrée 
Ganache culinaire 

au thym et aux 

zestes d’orange 

Pour déguster vos douceurs chocolatées de manière optimale, conservez-les à une température comprise entre 15° et 19°.

Savourez-les à température ambiante. Pour connaître la date limite de consommation, référez-vous à l’emballage.
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